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GABRIELA KONIUSZANIEC

SPRECHEN SIE DIE WEINSPRACHE ?

LaBt man den Saft der Weinbeeren vergsren, erhslt
man Wein. Das Wort "wein", ahd. vin, auf den
JUngeren Sprachstufen Uberailil vorhanden, ist
gemeingermanische Entlehnung aus lat. vinum, wobei
die lateinische Bezeichnung vermutlich pontischen
Ursprungs ist?, Der weinbau kam zu den Germanen in
der romischen Kaiserzeit. Die R8mer brachten ihn an
den Rhein ungefshr i 2. Jh. iy Ehi FUr eine
germanische Bezeichnung des Weines vor der
BerUhrung mit den ROmern gibt es keine Beweise.

Inzwischen ist der deutsche Wein in der ganzen Welt
berUhmt geworden. Der Kreis der Weinkonsumenten
erveitert sich fortwshrend, denn Deutschland hat
nicht nur eine Vielfalt von Weinsorten, sondern
auch sehr gute Weine anzubieten. Die Weinfreunde
und Kenner wissen den Wein zu genieBen und ihn auch
entsprechend Uber das Weinvokabular zu bewerten,
Diese spezielle "Weinsprache" im Deutschen soll in
dem vorliegenden Beitrag zum Schwerpunkt einer
unidirektionalen kontrastiven Analyse werden. Die
diversen deutschen Begriffe aus dem erwShnten
Bereich werden ndhmlich mit ihren Entsprechungén in
der polnischen Sprache verglichen. Zweifelsohne ist
die deutsche Sprache in dieser Hinsicht viel
reicher, da die traditionelle polnische Trinkkultur
vor allem auf Met und Bier basiert®,

Die Aufnahme des Weinbaus erfolgte

in Polen
ziemlich spat. Die 3dltesten Weintraubenkerne,
ausgegraben in der Umgebung von Poznal und Gniezno,
stammen aus der 2zweiten HH1fte des 10. Jhs3. Die

Weinkultur war im 12, JUh. schon im ganzen Land
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verbreitet, obwohl die klimatischen Bedingungen 9 <
den Anbau der Weinrebe schon damals unglUnstig.
waren. Es ist umsomehr erstaunlich, daB der Weinbau
in Polen so lange getrieben wurde, wenn auch im
geringen .AusmaB. Anfang der 50er Jahre standen noch
knapp 6 ha (') unter Reben, wobei in Deutschland
heutzutage etwa 100 000 ha der bestockten Rebfldche
in Frage kommt. Demzufolge konzentriert sich die
Weinproduktion in Polen zwangsldufig auf Obstwein.

Weine lassen sich nach verschiedenen Kriterien
charakterisieren, Die Charakteristik kann entweder
analytisch oder sensorisch bedingt sein. In Polen
wird der Wein meist vom chemischen Gesichtspunkt
aus bestimmt. Schwierigkeiten ergeben sich erst bei

dem Versuch, die sensorische Bestimmung des Weines

aus der deutschen in die polnische S8prache zu
Ubersetzen. In vielen F8llen gibt es gar keine
Entsprechung, oft sind die Entsprechungen nur
teilweise Squivalent (~), selten handelt es sich um

eine Aquivalenz sowohl auf der Ausdrucks- als auch
auf der Inhaltsebene(=z).

Bei der sensorischen Bestimmung wird der Wein mit
den drei uns eigenen Sinnen getestet. Wir verkosten
ihn n@mlich zuerst mit den Augen, dann mit Nase und
Zunge. Hohe Anspriche werden vor allem an die

Qualitstsweine und die Qualitdtsweine mit Pridikat

gestellt. Man unterscheidet sechs Pradikate:
Kabinett, Spstlese, Auslese, Beerenauslese,

Trockenbeerenauslese und den Eiswein. FUr keinen

der erwshnten Priddikatsweine gibt es im Polnischen

ein direktes OUbersetzungsasquivalent, Die
Pridikatsweine erfUllen die hdchsten
QuailitdEtsanforderungen. Umn ein echter GenuB 2zu

Sein, muB sich der Wein ungebrochen in Farbe,
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Geruch und Geschmack zeigen. Im folgenden wird der
analysierte Sprachschatz nicht nur die positiven,
sondern auch die negativen SinneseindrUcke
umfassen.

1. Der Geruch

Fluchtige Substanzen, die sich beim Schwenken
des wWeines im Glas entfalten, haben einen
charakteristischen Geruch. Es ist das sog. Bukett -~
zapach, aromat, manchmal auch bukiet, oder die
Blume. Die Aufnahme von Duftstoffen ermtglicht den
Wein mit weiteren speziellen Bezeichnungen 2zu
beschreiben. weine mit ausqgepragtem Bukett sind
bukettreich, Bildungen mit =-reich setzen voraus,

daB x wviel 4y hat. Die haben-Pr3dikation kann in
diesem Fall als Grundlage fUr die Translation ins
Polnische gelten: wiho ma bogaty bukiet (dt. der
wein ahats reln reiches Bukett). In der polnischen

Sprache wird in der Regel die Paraphrasenvariante
wino o beogatum bukiecie {gt, Wein mit reichem
Bukeltt) gebraucht. Die Attribuierung hat hier die

Form einer nachgestellten Prdpositionalphrase. Die

Bukettstoffe sind dabei ausdrucksvoll, was man im
Polnischen inhaittlich als wuyraziste, wyraznie

wyczuwalne realisieren kann.

Um scharf asusgepragte

Duftstoffe handelt es sich auch bei Weinen mit

markentem Bukett =~ wina o zdecydowanym, wonnum

bukiecie. wenn der Wein sein volles Bukett
entfaltet, wozu Ubrigens die richtige Temperatur
erforderlich ist, ordnet man ihm gewdShnlich solche
Bezeichnungen zu wie 2.B. aromatisch = aromatyczne,
blumig -~ wonne, aromatyczne, duftig = wonne,

pachngce. Weine mit dezentem Bukett sind feinduftig
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~ o delikatnym, subtelnum zapachu / aromacie oder

gefs1liq -~ o lekkim, przyjemnym zapachu / aromacie.
Das Gegenteil bilden Weine mit aufdringlichem

Bukett. Sie werden wegen der Intensitdt des Geruchs

als parfUmiert = perfumowane bezeichnet. Das dem

Franzdsischen enthommene Ad jektiv mit der
Grundbedeutung "wohlriechend" hat somit in den
beiden analysierten Sprachen eine Ubertragene,
pe jorative Eedeutung. Ausgesprochen unangenehm
riechen dagegen Weine, deren Bukett durch chemische

Prozesse beeintrdchtigt wird. Ein stechender Geruch

entsteht beispielsweise bei einer zu starken
Schwefelung. FUr einen Wein schwefelig im Geruch
sStehen in der polnischen Sprache folgende
Konstruktionen: wino pachnace siarka — N #

Partizip Prasens + Instrumentalis s. Ms. BLB: Ejn

fehlerhaftes Bukett haben auch Weine, die stichig

sind, poln. ~ wina sfermentowane (nadpsute).

Weine mit fremdartigem Bukett gelten als verdorben

und demnach auch als genuBuntauglich und vor allem
gesundheitlich bedenklich. Qualits3tsweine zeichnen

sieh durch ein typisches Bukett aus, indem sie den

deiner Rebsorte und Herkunft entsprechenden Geruch

aufweisen. Das Wortpaar *typisches i1 untypisches
Bukett hat in der polnischen Sprache seine
wortliche Entsprechung in - tupoww 8 nietypowy
bukiet. Der typische Geruch mul zugleich sauber
oder rein sein. Es 13Bt sich in der polnischen

Sprache als bez domieszki (dt. ohne Beimischung)

wiedergeben. Dem WNegativeindruck unsauber oder
Unrein entspricht dagegen die Umschreibung 2z

domieszka (dt. mit Beimischung).
Den Obergang vom Geruch zum Geschmack bilden wohl

die Bezeichnungen wlrzig = korzenne bzw. pikant =
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pikantne und fruchtig, d.h. stark nach der Frucht
riechend / schmeckend ~ o zapachu / smaku owocowym,
d.h. gronowym im Falle vom Wein aus Weintrauben.

2. Farbe .und Klarheit

Im Bereich der Farbe wunterscheidet man
zundchst zwischen WeilB- und Rotwein. Die am meisten
verbreitete Weinart ist der WeiBwein, der aus

hellen Trauben gewonnen wird. Zu den wichtigsten

WeiBwein-Rebsorten in Deutschland gehbren:
MUller-Thyurgau, Wei@burgunder, Rulsnder, Silvaner,

Traminer, Kerner, Gutedel und vor allem die edelste
wWeiBweinrebe, namlich der Riesling.

Feine Farbnuancen lassen auf die Rebsorte
schlieBen. FUr den deutschen WeiBwein ist folgender
Farbton typisch:

hellgrln Jasnozielony

(odcienie zielonkawe)
z61tawozielony

gelblichgrln

hellgelb Jasnozdéity |

(odcienie stomkowe)

grinlichgelb zielonkawozé1lty

gelb = Gty

~ (odcienie zlociste)

goldgelb zloltrzétty
(~ztocistozdity)

(~zlotawozotty)
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braungold = brazowoztloty/-zitotawy
(odcienie bursztynowe)

(-brazowozlocisty)

Den im Deutlschen unflektiert gekoppelten
Farbad jektiven entsprechen in der polnischen
Sprache adverbialsuffigierte Adjektivbildungen,
vgl. hellgrUn = jasnozielony. Das Adverbialsuffix
-0- hat hier die Funktion eines Fugenelements, das
anstelle einer koordinativen Verbindung tritt, vgl.
Jasny i zieleny (dt. hell und grun). Bei solchen
Ad jektiven wie gelblichgrUn wird das adjektivische

Grundwort "gelb" mittels -1ligch suffigiert, wodurch
€ine diminutive Farbung zum Ausdruck kommt. Analoge
Diminution erfolgt in den polnischen
Obersetzungss3quivalenten durch die Ableitung mit
Hilfe des Suffixes -awy, T i z6ttawy (at,
S U0 o B ] ol

Zusammensetzungen vom Typ N + Adj sind in der Regel
auf die  gesamte Gradskala eines Farbtons bezogen.

"Goldgelb" als "gelb mit goldenem Schimmer" wird

Jedoch sprachlich in Hinsicht auf die Intensitst
des Schimmers nicht spezifiziert. Eine derartige
Differenzierung ist dagegen in der polnischen
Sprache mdglich, vgl. zlotoz2zbtty als Grundsiu?e,
2locisto2é6tty als Steigerungsform und zlotawozotty
81ls Deminutivum. Ahnlich im Falle von braungold.
Beim HNegativeindruck ist der WweiBwein blaB oder
hochfarbig. FlUr die erwdhnten Farbtonabweichungen
Steht in der polnischen Sprache im ersten Fall ein

Einzellexem blade bzw. bladawe als Entsprechung. Es
Wird Jjedoch meistens durch analytische
Ausdrucksmittel mitL der Gradpartikel zbyt auch za
[ty 'zu) ersetzt; vgl. zbutrza .jgsnée (dt. zu hell).
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Es betrifft auch hochfarbig ~ zbyt/za ciemne (dt.
zu dunkel).

Aus roten Trauben wird der Rotwein gekeltert.
Von den deutschen Rotweinen besonders geschs3tzt
werden :. Burgunder, Portugieser und Trollinger.
Eine NeuzUchtung aus Blauem Portugieser und Blauem
Spatburgunder ist die rote Weintraube Domina. Bei

guten Ertrdgen bringt sie mehr Farbe als der
Portugieser.

Rotweine sind hellrot Jasnoczerwone

L1}

dunkelrot ciemnoczerwone

rubinrot rubinow(oczerwon)e
Zu einer Braunfarbung kann es bei der Oxidierung
Kommen, Der negative Eindruck ist dabei mit

braunstichig ~ brazowawe zu bezeichnen. Sonst kann

der Rotwein auch blaBrot oder hochfarbig sein. Aus

gleichen roten Trauben wird auch der Roséwein

gewonnen. Der beste Roséwein ist der WeiBherbst.

Die Unterscheidung zwischen wWeiB-, Rot- und
Roséweinen gilt auch fUr die polnische Sprache,
vgl. wina biate, czerwone i rdétowe, wobei der
Nominalisierung im Deulschen die Attribuierung als

eine einzig mogliche dquivalente Ausdrucksweise im
Polnischen entspricht. Das deutsche Wweinrecht
unterscheidet noch eine weitere Weinart, nsmlich
den Rotling, der durch die gemeinsame Kelterung von
roten und weiBen Trauben entsteht. Er ist vor allem

als Schillerwein bekannt, woflUr es im Polnischen

keine Entsprechung gibt.

Bei der Weinteurteilung ist neben der Farbe
auch das Aussehen bzw. die Klarheit des Weines von
grundlegender Bedeutung. Blank, hell oder glanzhell
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sind kristalilklare, reine Weine, Im Polnischen
unterscheidet man in diesem Fall zwischen Weinen,
die eine wvbllige Klarheit aufweisen, d.h. wina

klarowne (dt. klare Weine) und solchen, die getribt

sind, vgl. wina nieklarowne, d.h. metne (dt. trub).

Bei der AbfUllung muB der Wein frei von Hefe sein.
Unter bestimmten Bedingungen kann es 2zu einer

erneuten Hefeentwicklung kommen. Der Wein ist dann

hefetrUb. In der polnischen Sprache 138t sich
diesen Terminus mittels einer Umschreibung
erklsdren: wino metne zZe $1adami zawiesiny
droZdzowe | (e trUber Wein mit Hefestreifen).
Weine mit TrUbungsstoffen und Ausscheidungen sind
bling zu idg. bland- "mischen", eigentlich
"getrUbt"*. Im Polnischen fehlt in diesem Fall ein
entsprechender Fachausdruck. ES lkann nur als

metne/zmetniale wiedergegeben werden.

An dem Grad der Klarheit in Verbindung mit dem
Farbton erkennt man das Alter des Weines und seine
frinktaugticnkeit. Die weitere Qualitdtsstetgerung
ergibt sich dabei aus der Lagerung des Weines. Die
ersle SStufe DTi'lden in diesem Zusammenhang _junge,
frische, entwickelte Weine. Solche Weine haben
Schon einige Wochen nach der AbfuUllung einen recht
guten Geschmaclk. Ein Qualitdts- oder Pradikatswein
Schmeckt aber viel besser nach zwei bis drei Jahren
Lagerzeit. Diese Entwicklungsstufe ist mit
Ausdrlicken zu charakterisieren wie! ausgebaut,

abgerundet oder reif. Es gibt auch Weine, besonders

Beeren- und Trockenbeerenauslesen, die man auch
l8nger reifen lassen kann. Die htchste Reife kann
mit vollreidf, vollendet, und ecelfirn beschrieben
Wergen. Das “Adjektiv—"Firn'™; anhd. Firaiy got.

fairneis wvon germ. trernja- "fern in der Zeit,
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a1t"> hat hier in Verbindung mit "edel" (:zkostbar,
vortrefflich) eine positive Bedeutung. FUr die
Bestimmung der Lebensdauer des Weines verflUgt das
Polnische Uber folgende Bezeichnungen: mtode (dt.
Jjung), do.jrzate (dt. reif) und stare (dt., alt).

wird der Wein zu kurz gelagert, so wird er auch

zugleich unterentwickelt. Ist dagegen der Zeitpunkt
der Reife Uberschritten, so entwickelt sich der
wein im negativen Sinne weiter. Er ist in diesem
Fall abgebaut und Uberaltert. Bei Weinen, die einen
geringen Anteil an Extraktstoffen, FruchtsBure und
Alkohol enthalten, kann es, auch wenn die

erforderlichen Lagerbedingungen eingehalten werden,

zu einem vorzeitigen Abbau kommen. Die Lebensdauer

des Weines ist somit begrenzt. Die Endetappe ist
mit firn bzw.tot zu bezeichnen. FUr die negative
Skala liegen im Folnischen folgende Bezeichnungen
vor @4 niedo jrzate iert, unreif) und przestarzatle

sy A Uberaltert). Durch das Altern verliert der
wein an GenuBwert. Er schmeckt nicht mehr.

3. Der Geschmack

Jeder Wein hat einen fUr sich +typischen
Geschmack, den ihm vor allem die Rebsorte gibt. In
welcher Richtung sich der Geschmack der Rebe
entfaltet, hdngt von vielen Faktoren ab. Die
Verschiedenartigkeit der Bbden und entsprechendes
Klima sin@ dabei von besonderer Bedeutung. Weine
werden somit sortenrein ZUu Weinspezialit8ten
ausgebaut. Die Herkunftsbezeichnung garantiert
dabei erlesene Quzlitdt. Wirmespeichernde Bbden

ergeben beispielsweise feurige Weine, die schnell
ins Bilut gehen. Kr3ftigq sind die Weine von
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Kalkboden. Milde und leichte Weine gedeihen auf
Sandbdden. Einzigartig und einmalig ist der
traditionelle Riesling-Wein von den Schieferhdngen
der Mosel. DemgemsB werden Weine entweder nach der
Rebsorte . oder nach ihrer Herkunft benannt,
ausgenommen di'e nach der Phantasie konventionell
benannten Weine. Sowchl der Name der Traubensorte
sowie auch der Herkunftsregion geben somit Hinweise
auf den Geschmack. Mit der Zungenprobe lassen sich
aber niecht nur sorten- und gebietstypische Weine
erkennen, sondern auch Geschmacksrichtungen
bestimmen, die mit Zucker-, Alkohol-, Saure- und
Extraktgehalt zusammenhangen.

Bezlglich des Zuckergehalts gibt es durchgegorene

Weine und Weine mit einer natUrlichen RestsUBe. Die

ersten sind vollig vergorene, nicht mehr
Zuckerhaltige Weine, die zweiten enthalten noch
Unvergorenen Zucker der Traube, der dem Wein
entsprechenden Charakter verleiht. Eine andere
Gruppe bilden Weine, die mit Zucker angereichert
Sind.

Herbkrsftige Weine ohne RestslUGe bezeichnet man als

trockene wWeine. Feinherbe wWeine mit kaum

wahrnehmbarer RestsUBe sind dagegen halbtrocken.

'hr polnisches Analogon lautet entsprechend”wina
wytrawne und pélwytrawne.
Weine mit Zuckerrest zeichnen sich durch betonte,

Ceife oder edle SUBe aus, wofUr im Polnischen keine

Entsprechungen vorliegen. Unharmonische RestsUBe
ergibt einen sUB-sauren Geschmack, poln. wina o
Smaku stodko-kwasnym.

Dem sUBwein wird in der Rege' Zucker zugesetzt,
Stark gezuckerte Veine sind dick-sUB bzw.

Bappig-sug. In der polnischen Sprache lassen sie
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sich als wina bardzo slodkie (dt. sehr sUBe Weine),
auch umgangssprachlich als ‘PYulepek" (dt. eine
UbersuUBe FllUssigkeit), umschreiben. \

Vviele Weine werden in den letzten Jahren nicht
durch Zucker, sondern durch ein wvon seinen
weinspezifischen Geruchs- und Geschmacksstoffen
gereinigtes Traubenmostkonzentrat angereichert.
Dieser Traubensaftzusatz wverleiht dem Wein sog.
"dienende RestsUBE"B. was in die polnische Sprache
direkt nicht zu Ubersetzen ist.

Der Fruchtzucker in der Traube wird durch die
G3rung zum groBten Teil in Alkohol umgewandelt.
Trockener wein hat dann einen hoheren
Alkoholgehalt, wenn man ihn mit dem gleichen Wein

lieblicher Art vergleicht. Ein lieblicher Wein hat

seine Entsprechung im Polnischen in der Bezeichnung
wino lagodne, przyjemne. Je hdher der Zuckergehalt
wird, um so niedriger bleibt der Alkoholgehalt. Die

meisten deutschen Weine haben einen niedrigen
Gehalt an Alkohol. Demnach gelten sie auch als
leichte Weine, die bekdbmmlich sind. Das Gegenteil

bilden schwere Weine. Eine dhnliche Unterscheidung

kennt auch das Polnische, vgl. wina lekkie vs. wina
cigzkie (mocne). Ist der Gehalt an Alkohol zu hoch,

dann schmeckt der Wein schnapsigq,

was sich im

Polnischen in Form eines Vergleichs wino smaku.je

Jdak wédka (dt. der Wein schmeckt wie Schnaps), oder

attributiv wino © smaku wédki (dt. ein Wein mit

schnapsgeschmack), wiedergeben 1:536t.
den Alkoholgehalt

In bezug auf

muB der Wein weinig schmecken,
Eine entsprechende adjektivische Bildung ist im
Peclnischen unmoglict..

Alkoholarme Weine ~ Wina o matej

zawartosci
alkoholu (o malej mocy) bezeichnet man dagegen in
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den beiden Sprachen als dunn = cienkie, wenn sie zu

wenig Alkohol enthalten.

Als bemerkenswert ist auch die S3ure zu bezeichnen,
denn auch sie hat den Charakter des Weines
kraftvoll, aber dennoch harmonisch zu bestimmen.
Der Wein darf somit weder zu starke noch zu
Schwache S&ure haben. FUr Weine mit frischer,

fruchtiger und betonter SHure gelten Bezeichnungen

Wie rUstiqg, kernig oder nervig in der Bedeutung von
"krEftig”. FUr eine derartige Beschreibung gibt es
in der polnischen Sprache keine addquate
Entsprechung. In der Regel faBt man die Attribute
der natUrlichen Weinsdure unter dem Begriff

"$wieZzose" wina (dt.Weinfrische) zusammen. Ein Wein
kann auch rassige S3ure widerspiegeln, die nicht
Mur  FfUr einen  Geschmack blUrgt, sondern dem Wein
Zugleich Haltbarkeit garantiert, was sich im

Polnischen ausschlieBlich durch eine Umschreibung

€rklaEren 1268t. Weine von lieblicher Art sind meist
mild, bei Rotwein zart, auch samtiqg. Im Polnischen

bezeichnet man Weine mit leichter Sdure als wina

d@8godne (dt. mi'ld), delikatne (dt. zart).

Weine, die zu wenig Sdure haben sind Jlahm und

SChal. Zu viel Sdure macht den Wein sauer = kwaéne,
S8uch cierpkie. X

Die Gesamtheit der nichtflUchtigen Stoffe und
S8uren bezeichnet man als Extrakt bzw. Korper.
Daraus ergibt sich der volle Geschmack, die FUlle

des Vieines. wWeine mit mdchtiger FUlle sind
Sehaltvoll, abgerundet und vollmundig, auch
¥uchtig. Kdrperreiche Weine haben somit einen
¥ollen, runden Kdrper. Das Gelegenheit von fUlligygen

¥einen biilden Weine, die extrakterm sind., Weine von

Kleinerem KbBrper l1assen sich als Jleicht und mundig
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bezeichnen. Plumper Korper bezieht sich dagegen auf

Weine, die nicht fein im Geschmack sind. Der
positive Bewertungsspielraum ist bei der

QualitatsprUfung des Weines viel groBer als der

Anteil von negativen Bewertungsmidglichkeiten. Der
Uberwiegende Teil aller AusdrlUcke, mit denen man
den Wein sensorisch bewerten kann, ist nicht zu
Ubersetzen. Dies bestdtigt auch die vorliegende

Konfrontation. Bei der Beschreibung des Korpers ist
in der polnischen Sprache lediglich zwischen
folgenden antonymen Ausdrlcken zu unterscheiden
wino o pelnum / niepelnum smaku,.

Das Zusammenspiel aller SinneseindrlUcke ist

mit dem Terminus Harmonie = harmonia
(zréwnowazenie) =zu erfassen. Damit kann der Wein
zusadatzlich als Ganzes beurteilt werden.
Harmonische, ausgeglichene, reintdnige Weine sind
es wert, bewuBtl genossen zZu werden, Die
BerlUcksichtigung des Gesamteindrucks beim Wein
erlaubt eine bessere Differenzierung auf allen
Qualitdtsstufen. Diejenigen, die der "weinsprache"
machtig sind, konnen somit gezielt nach Qualitidt
suchen.

ANMERKUNGEN

1 vgl. F Kluge : Etymologisches worterbuch der
deutschen Sprache, 22. Aufl., Berlin, New York

1989, S. T784.
e Na@heres dazu siehe bei G, Koniuszaniec, Die
Trinkkultur aus kontrastiver Sicht, in:
Untersuchungen zZur Polnisch~deutschen

KulturkKontrastivik, hrsg. 5 Sy

Wydawnictwo Naulkkowe UAM, Poznan 1992,
S.194-206.



173

Stownik staro*ytnosci stowiafiskich bearbeitet
unter der Leitung von W. Kowalenko, G. Labuda
und Z. Stieber, Bd., 3 L-0, Wroctaw, Warszawa,
Krakéw 1967, S. 349.

WET G. wahrig 3 Deutsches Worterbuch,
GUtersloh/MUnchen 1991, S. E£81.

A8, 0., B.9478.

weinfreund (Journal fUr Feinschmecker und

GenieBer), 1/8B4, 5. 31.



